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Gor 1 liter juice av 2.5 kg druvor.

[ 1] Druvorna plockade den -09-20
[ 1] kg druvor.

BEREDNING

[ 1 Blotlagg och plocka bort kryp som £61ljt med druvorna.

[ 1] Plocka av och granska varje druva individuellt. Skoélj druvorna.
[ ] Druvorna stédlls i frysen tills du orkar fortsatta.

Det ovan blev klart den:

MOSNING
] Forvdrm tvd 1 liters rena Sppna glasflaskor i 90°C i ugnen.
Druvorna mosas vid °C (0 till 25°C) med en potatis mosare.

Erhallen juice h&dlls ned i en silduk placerad i en talig plastpase.
Spad ut kvarvarande mos med vatten sa totalt 1.2 liter juice erhalls.
Juicen hdlls till en stadig kastrull.

Sila juicen tva gamger med en tesil gjord av metallnat.

Vilopaus.
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KONSERVERING

[ ] Sterilicera en metallnidt-tesil och tva bdgare i 100°C vatten.
Koka upp en liter vatten, sa det finns sterilt skoljvatten.
Varm juicen till 100°C. Skumma av med den sterila tesilen.
Spara minst 60 g till mdtningar.

Os genast juicen via en steril tratt till den heta glasflaskan.
Varning, nar innesluten luft varms upp okar trycket.

[ 1 Fyll flaskan sa det bara blir luft kvar i flaskhalsen.

[ 1] Tillslut flaskan helt forst nar luften i flaskan ar uppvarmd.
Varning for hett sprutande lackage, anvand skyddsutrustning:

[ 1] Om trycket i flaskan &r lagt kan flaskan ladggas horisontellt.
[ ] Vanta 10 minuter. Fyll sedan diskhon med hett kranvatten.

[ 1 LAt flaskan svalna till ca 40°C stdende i diskhon.

[ 1] LAt den konserverade juicen i flaskan sedimenta i kylen.

Det ovan blev klart den:
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SEDIMENTERING

[ ] Lat juicen sedimentera i 1 till 4 manader.

[ ] Kontrollera att det ar undertryck i flaskan ndr den Oppnas.

[ ] Tappa om utan att fa med bottensatsen (ca 25% av juicen l&amnas).
Juicen ar redo fo6r vinframstdllning, anvand min checklista fér wvin.

UPPMATT

[ 1 Uppmidtt Oechsle: °Oe

Sockerhalt [g/L] = 2.5 [g/°0e*L] * Oechsle.
Beraknad mangd socker: g/L

[ ] Uppmatt fri SO2: mg/L (typiskt 15 mg/L)
[ 1] Uppmédtt surhet: pH (typiskt pH 3.0)

[ ] Uppmatt syra: g/L (typiskt 7 g/L)

Kassera juice som inte luktar eller smakar behagligt.

All anvandning av denna checklista sker pa egen risk.

Denna checklista ar skapad av och &gs jordlott.se.

2018, rev 2021-08-10. Mer information finns pa arkiv.jordlott.se.
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